
5th International Conference on Biotechnology Applications in Agriculture (ICBAA), Benha University, 8 April 2021, 

Egypt (Conference Online)    

 

Economics & Management, 979- 998   979 

 التغلب على مشكلات الفاقد الغذائي لبعض الصادرات والواردات الغذائيةالجوانب الاقتصادية والتسويقية المرتبطة بطرق 
 

 عصام الدين عبدالرحمن        محمد السيد راجح          رشاد سعيد عباس محمد
 أستاذ بقسم بحوث تشعيع الأغذية     أستاذ متفرغ بقسم الاقتصاد الزراعي         أستاذ ورئيس قسم الاقتصاد الزراعي

 بالمركز القومي لبحوث وتكنولوجيا الإشعاع          جامعة بنها -كلية الزراعة    جامعة بنها -كلية الزراعة     
 إبراهيم محمود محمد مراد

 بحوث تشعيع الأغذية بالمركز القومي لبحوث وتكنولوجيا الإشعاع.مدرس مساعد بقسم 
Corresponding author:  Ibrahimmourad17121960@gmail.com 

 
 المستخلص

 مع تلافي المشاكل الصحية والبيئية والتسويقيةالغذائية يعد السعي نحو خفض الفاقد الكمي والنوعي لبعض الصادرات والواردات 
د تم التوجه دولياً فقالغذاء والاقتصادية أحد أهم المحاور الرئيسية لتحسين الوضع الغذائي المحلي ونظراً لقصور بعض الطرق التقليدية في حفظ 

دراسة ة إجراء تطبيق التجاري لهذه التقنية فقد كان من الأهميومحلياً نحو استخدام تكنولوجيا الحفظ بالتشعيع لتلافي هذا القصور ولأهمية تحسين ال
الفنية لاستخدام  الإمكانياتوقد هدفت إلى التعرف على ستخدام تكنولوجيا التشعيع في حفظ الصادرات والواردات المصرية لاجدوى فنية وتسويقية 

 -البطاطس  -البقوليات  -الذرة الشامية  -وهي )القمح من الحاصلات المدروسة تشعيع في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية التكنولوجيا 
فظ تحديد المؤشرات الأولية لطلب استخدام تكنولوجيا التشعيع في حبالإضافة إلى اللحوم الحمراء(.  -الموالح  -الفواكه  -البصل والثوم الجافيين 

 ك. 1ألف طن سنوياً بجرعة تشعيعية  399أن الكمية المتوقع حفظها نحو ما يعادل إلى  وتشير أهم النتائجبعض الصادرات والواردات الغذائية 
. وفي القسم الثالث تم إجراء التحليل المالي مشتملًا على تحديد كل من الإنفاق الاستثماري، تكلفة جراي مع تحديد النموذج الأمثل لوحدة التشعيع

ما قبل التشغيل، القسط السنوي للإهلاك، التكاليف الإجمالية السنوية حيث بلغت القيم الخاصة  التشغيل السنوية، مصروفات صروفاتمالعمالة، و 
( مليون جنيه على التوالي وقد تم وضع النظام التسعيري لخدمة التشعيع حيث بلغ سعر 319.35، 3.59، 11.95، .6.1، 3..9، 5..5بهم )

من السعر السوقي لأي من الأغذية موضع الدراسة وقد تم  %9.5فة التشعيع أكثر من لم تتعدى تكلو  جراي ك. 1جنيه بجرعة  .3تشعيع الطن 
لى أوضحت نتائج التحليل أن معدل العائد الداخلي يصل إ، كما الغذائيةتقويم الربحية التجارية لاستخدام التشعيع في حفظ الصادرات والواردات 

سنة وذلك في كل من حالاتي التحليل الأساسي وتحليل الحساسية وقد تم تحليل  6.6سنوات،  9.6بينما فترة الاسترداد تصل إلى  31%، %.3
قد وتلافي االعوائد المتوقع إضافتها إلى الدخل القومي نتيجة حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية باستخدام تكنولوجيا التشعيع كنتيجة لخفض الف

 .المشاكل الصحية والبيئية لطرق الحفظ التقليدية
 قدمةم

ة صيعد تحسين التطبيق التجارى لتقنية حفظ الأغذية بالتشعيع هدف أساسى للمجتمع باعتبار أن الحفظ بالطرق التقليدية المتبعة حالياً وبخا
ارتفاع تكاليف و مع زيادة الفاقد الكمي والنوعي للغذاء آثار سلبية على المستوى الصحى والبيئى والتسويقى والاقتصادى  كان لهالحفظ الكيميائى 

 الحفظ.
من كل من منظمة الأغذية والزراعة )الفاو( دولياً وقد أصبحت تقنية الحفظ بالتشعيع احدى الحلول المطروحة محلياً ودولياً والمعتمدة 

ن صحياً ولا لحفظ بالتشعيع آمومنظمة الصحة العالمية والوكالة الدولية للطاقة الذرية واللجنة الاستشارية الدولية لتشعيع الأغذية والتى أكدت أن ا
لجرعة التي يحتاجها البصل والثوم والبطاطس من اضعف ك. جراى( وهى تعادل مائة  19حاجة لإجراء دراسات سلامة صحية جديدة حتى جرعة )

الشمس من النوافذ  وهى تقنية تعتمد على مرور الأشعة بالغذاء مثل مرور اشعة (1)الطازجة وضعفى جرعة التوابل وعشرون ضعف جرعة الحبوب
إطالة فترة  وتقاوم التزريع والتدهور وتساعد على يةالزجاجية دون أن تترك أى أثر ولكنها تطهر الغذاء من كافة الملوثات الميكروبية الفطرية والحشر 

شعة جاما باستخدام أكثرها انتشاراً أواختلفت طرق التكنولوجيا المستخدمة في الحفظ بالتشعيع وكان  الحفظ والحفاظ على الغذاء في صورته الطازجة.
وحيث أن هناك  (2)( ولكن الآن انتشرت التقنية الأحدث باستخدام المعجلات الإلكترونية والتى تنتج الأشعة الإلكترونية، اشعة )إكس(9.) الكوبالت

وجه بخاصة في ظل تلذا فكان هذا البحث ونية من الدراسات الاقتصادية حول تقنية حفظ الأغذية بالمعجلات الإلكتر حاجة ماسة إلى إجراء مزيد 
هدف زيادة التطبيق التجارى لهذه التقنية فإن المحاور الدراسية تعتمد على تحسين قبول المستثمر،  ولتحقيق مصر نحو إقامة معجلات إلكترونية.

ى التراخيص التجارى لهذه التقنية وكذلك للحصول عللأن قبول المستثمر يعتمد على تقديم الدراسة الاقتصادية الخاصة بجدوى الاستثمار للتطبيق 
المستحدثة، والتأكد من سلامتها الغذائية والصحية. ومن أجل ذلك أجري هذا البحث اللازمة فإن ذلك يستدعى تحقيق قبول المجتمع لهذه التقنية 

 الحاصلات وفقاً لما هو مأمول من ذلك.بغرض التعرض للأسباب سالفة الذكر والعمل على تحقيقها حتى نضمن قبول المستهلك لهذه 
 أهمية البحث:
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تعتبر تكنولوجيا التشعيع من الطرق الحديثة فى حفظ الأغذية والدراسات الفنية متواصلة منذ عقود حول إمكانيات حفظ كل من الأغذية 
د من حديثة ويعلالنباتية الطازجة والجافة واللحوم والدواجن. وأجريت العديد من الدراسات الاقتصادية حول إمكانيات التطبيق الاقتصادي لهذه التقنية ا

مشروعات المتعلقة لإقامة الوالمجتمع قبول المستثمر محوري تحسين الأهمية السعى نحو تحسين التطبيق التجارى لهذه التقنية محلياً وذلك من خلال 
ن الوضع الاقتصادي يبهذه التقنية وهو ما تهتم به هذه الدراسة من خلال تقديم الرؤيا الاقتصادية لتطبيق هذه التكنولوجيا في مصر بما يسهم فى تحس

 والصحى والبيئى للمجتمع.
 مشكلة البحث

ة يرغم ما أوضحته العديد من الدراسات السابقة حول أهمية التطبيق المحلى لتكنولوجيا التشعيع الغذائى من النواحي الفنية والصحية والبيئ
، 3)هاحفظ الأغذية سواء فى نوع الأغذية والكميات المشععة من والاقتصادية إلا أن هناك ضعف واضح فى مستوى التطبيق التجارى لهذه التقنية فى

ين بفوائد حملات التوعية للمواطن. وذلك لضعف الدراسات الاقتصادية الخاصة بالتطبيق التجاري لهذه التقنية على مستوى المستثمر الخاص (4
ى ذية المحفوظة بالتشعيع ومن ثم استمرار مشكلة الفاقد الغذائتقبل المستهلك للأغالتشعيع وعدم وجود مضار له من الناحية الصحية وكذا ضعف 

 وكذلك الأضرار الصحية والبيئية والاقتصادية للحفظ الكيميائي وذلك لكل من الصادرات والواردات الغذائية فى مصر.
 الهدف من البحث: 

كانيات الفنية الإمعلى فاقد الغذائي للتعرف استهدف البحث بصورة رئيسية إجراء التقييم الاقتصادي لطرق التغلب على مشكلات ال
البقوليات  -ية الذرة الشام -)القمح لاستخدام تكنولوجيا الإشعاع وتقييمها من الناحية الاقتصادية، حفظ بعض الصادرات والواردات لحاصلات كل من: 

عض د المؤشرات الأولية لطلب تكنولوجيا التشعيع في حفظ باللحوم الحمراء(، وتحدي -الموالح  -الفواكه  -البصل والثوم الجافيين  -البطاطس  -
 الصادرات والواردات الغذائية.

 
 الطريقة البحثية: 

اعتمدت الدراسة على أسلوب التحليل الوصفي والكمي لدراسة الأهمية الاقتصادية لتقنية حفظ الصادرات والواردات الغذائية المصرية 
. وقد تم ذلك من خلال المنهجية المعتمدة من البنك الدولى لدراسات والمجتمعمن خلال تقديم الدراسات الخاصة بالمستثمر الخاص  بالتشعيع

فقد اتبعت الدراسة المنهجية  .(5)الجدوى الاقتصادية للمشروعات الخاصة المشتملة على كل من الدراسة التسويقية والتحليل المالى والعوائد القومية
جلات عالعلمية عند إعداد الدراسة التسويقية حول الطلب المتعلق بخدمة مشروع مقترح لحفظ الصادرات والواردات الغذائية المصرية باستخدام الم

رية صالإلكترونية وذلك من خلال النموذج الاحصائى المناسب لتحديد الطلب المستقبلى المتوقع على خدمة حفظ الصادرات والواردات الغذائية الم
على تحديد النموذج الأمثل للمعجل الإلكترونى لحفظ الصادرات والواردات الغذائية المصرية من حيث البحث  بالمعجلات الإلكترونية وكذلك اشتمل

 النوع والقوة.
لعوائد وتقويم اواشتمل التحليل المالى للمشروع المقترح على حساب كل من التكاليف ووضع النظام التسعيرى المناسب لخدمة التشعيع و 
 ونية. ر الربحية التجارية للمشروع وكذلك تقويم العوائد القومية المترتبة على استخدام تقنية حفظ الصادرات والواردات المصرية بالطاقة الإلكت

 مصادر البيانات
 اعتمد البحث على البيانات الثانوية الواردة من كل:

 السنوى( التجارة الخارجيةالجهاز المركزى للتعبئة والاحصاء )الكتاب  -
تشررعيع  معمل اقتصرراديات –قسررم بحوث تشررعيع الأغذية  –المركز القومى لبحوث وتكنولوجيا الإشررعاع  –هيئة الطاقة الذرية المصرررية  -

 الأغذية.
 منظمة الأغذية والزراعة التابعة للأمم المتحدة )الفاو(. -
 منظمة الصحة العالمية. -
 الذرية. الوكالة الدولية للطاقة -
 المراجع المتخصصة فى الدراسات الفنية والتسويقية والمالية والاقتصادية. -
 هيئة الطاقة الذرية. –وحدة المعجل الإلكترونى  -
 شبكة المعلومات الدولية. -

 
 النتائج:

 على ثلاثة أقسام على النحو التالي:البحث  اشتمل
 التشعيع فى حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية المصرية: الإمكانيات الفنية لاستخدام تكنولوجيا أولاً 
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 الطلب المستقبلي المتوقع على استخدام تكنولوجيا التشعيع في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية :ثانياً 
 الجدوى المالية والعوائد القومية لاستخدام تكنولوجيا التشعيع في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية :ثالثاً 

 
 فيما يلي عرض لأهم النتائج:و 

 : الإمكانيات الفنية لاستخدام تكنولوجيا التشعيع فى حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية المصرية.أولاا 
   التشعيع فى حفظ الحبوب )القمح، الذرة، البقوليات(إمكانية استخدام تكنولوجيا  -

يتم تشرررررعيع الحبوب ومنتجاتها كالقمح، الذرة، الأرز، الشررررررعير، بغرض تطهيرها من الحشررررررات، ولتحقيق ذلك تسررررررتخدم جرعات تشررررررعيعية 
وب بأنواعها، وفى العادة يتم تطهير الحب كيلو جراى. وتمثل الحشرررررررررررات مشرررررررررركلة كبيرة أثناء مرحلة تخزين الحبوب والبذور 9.5إلى  9.3تتراوح بين 

   .(7، 6، 1) باستخدام غازات كبروميد الميثيل إلا أن هذه المعاملة  لها مخاطرها على الصحة العامة حتى أنه تم حظرها فى بعض الدول
 إمكانية استخدام تكنولوجيا التشعيع فى حفظ محصول البطاطس. -

حفظ البطاطس والبصررررل والثوم الطازجة فقد أوضررررحت الدراسررررات فى هذا المجال اسررررتخدام جرعة بالنسرررربة لإمكانية اسررررتخدام التشررررعيع فى 
ك. جراى ثم الحفظ تحت ظروف الغرفة العادية يؤدى إلى تثبيط التزريع كأحد أهم المشرررررراكل التخزينية لهذه المحاصرررررريل مع مقاومة  9.15تشررررررعيعية 

طالة مدة  .(8، 1)شهور .الحفظ إلى نحو  التعفن وتكوين الجذور العرضية والتكرمش وا 
 إمكانية استخدام تكنولوجيا التشعيع في حفظ ثمار الفواكه. -

كيلو جراي بعد غمسرررررررررها في الماء السررررررررراخن يؤدي إلى تأخير النضرررررررررج ونمو  1.9جرعة بأن تشرررررررررعيع الثمار أشرررررررررارت نتائج البحث إلى 
يوماً من التخزين على نفس  99نمو الفطريات على الكنترول بعد أقل من  بينما بدأم 13الفطريات على الثمار لمدة سرررررررتين يوماً عند التخزين على 

 درجة الحرارة والرطوبة النسبية. كما أن هذه المعاملة المشتركة لم تؤثر على صفات جودة ثمار المانجو.
 إمكانية استخدام تكنولوجيا التشعيع لازالة ملوثات الفواكة ذات النواة الحجرية. -

ار قبل الفطريات التى تسررررربب العفن البنى للثم الفاكهة ذات النواة الحجرية مثل الخوخ والمشرررررمش والبرقوق بنوعين اسررررراسررررريين منتصررررراب 
حرارة التبريد أضرررعاف تخزين نفس الثمار غير  ةكيلو جراى يؤدى الى إطالة فترة تخزينها على درج 3.5وبعد الحصررراد. وقد وجد أن التشرررعيع بجرعة 

 .(2، 1)شعاعالمعالجة بالإ
 إمكانية استخدام تكنولوجيا التشعيع فى حفظ البصل والثوم الجافين. -

يزداد الاهتمام باسررررتخدام البصررررل الجاف سررررواء فى الاسررررتهلاك اليومي العادي أو اسررررتخدامه كمواد إضررررافية فى صررررناعة الغذاء. ويصرررربح 
فى ماء  ثانية عند تعبئته فى أكياس غير معقمة وأثناء إعادة الرطوبة إليه بنقعه البصررررررل معقما بعد اسررررررتخدام الحرارة فى تجفيفه، ولكن يعاد تلوثه مرة

ع امعقم، ومع كثرة التداول وعدم التخزين الجيد يصرررربح البصررررل المجفف عرضررررة للإصررررابة الفطرية وغير ها ومن الكائنات الدقيقة. وقد اظهر الاشررررع
كيلو جراى( تكون كافية لخفض التلوث الميكروبى وأن  3-1المجفف الى جرعات )أهميرة كبيرة فى مقراومرة الميكروبرات، حيث أن تعرض البصررررررررررررررل 

 .  (11، 9، 2، 1)من الميكروبات %33كيلو جراى( تكون ضرورية  للتخلص من  .-5الجرعة )
 إمكانية استخدام تكنولوجيا التشعيع فى تأخير نضج ثمار الفاكهة. -

يكون لها تأثيرا فعالا فى تأخير التفاعلات الطبيعية فى الثمار والتى تؤدى الى  ثبت أن الجرعات المنخفضررررررررررة من أشررررررررررعة جاما يمكن أن
مية هنضررج الفواكة. ولذلك يمكن بتشرررعيع بعض أنواع الفواكة كالمانجو والموز اطالة فترة صرررلاحيتها نحو اسررربوعين اضرررافيينر وغنى عن التعريف الأ

 وهكذا يمكن تحسرررين التجارة الداخلية للمانجو والموز وكذلك تشرررجيع صرررادراتها لاهميتها التجاريةالاقتصرررادية والميزة التصرررديرية النسررربية لهذه الثمار. 
عه م واسرررررعارها المعتدلة عالميار ويمكن بالمعاملة الاشرررررعاعية ايضرررررا القضررررراء على سررررروسرررررة البذرة التى تكمن فى اعماق بذرة ثمار المانجو مما يمكن

 .(2، 1)المستوردةتجنب مشاكل الحجر الصحى فى موانئ الدول 
 فى حفظ اللحوم الحمراء.تكنولوجيا التشعيع إمكانية استخدام  -

فعند نزع احشاء  ،مراضأيحدث تلوث داخلى وخارجى للذبائح بعدد كبير من الأحياء الدقيقة بعضرها بسربب الفسراد وبعضها الأخر يسبب 
لال عمليات خ الردواجن بعرد الرذبح تزال اعرداد كبيرة من الميكروبرات الرداخليرةر وتظرل الرذبيحرة ملوثرة خرارجيا وتتزايد اعداد الميكروبات الملوثة للدواجن

عادة نسررربة كبيرة من الدواجن أيامر ويؤدى قصرررر هذه الفترة لصرررعوبة التسررروي .الى  6التصرررنيع لاحقا. وتتراوح فترة صرررلاحية الدواجن المبردة من  ق وا 
ريا على تمن منافذ التسرويق الى المنتجين لاعدامها أو لاسرتخدامها فى تصرنيع الأعلاف مما يشركل فقدا اقتصاديا لا يستهان بهر وقد تصل أعداد البك

ميكروبات الفسرررراد توجد أنواع أخرى من سررررم من جلد الدجاج الى عشرررررة مليونر وبرغم ذلك لا تظهر اعراض الفسرررراد على الدواجن وبالاضررررافة ل1كل 
بب سررالميكروبات المرضررية اهمها ميكروب السررالمونيلار واذا ما سررنحت الفرصررة لهذه الميكروبات المرضررية فانها تصرريب الإنسرران بأمراض عديدة أو ت

اوح مرضرررررررررية والميكروبات المفسرررررررررردة، وتتر تسرررررررررممات غذائيةر ولذلك اقتراح تشررررررررررعيع الدواجن من أجل إطالة فترة التخزين، التخلص من الميكروبات ال
 .(2، 1)كيلو جراى ويحدد الجرعة المناسبة الهدف المطلوب تحقيقه من التشعيع .-9الجرعات الإشعاعية لتشعيع الدواجن من 
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  الطلب المستقبلي المتوقع على استخدام تكنولوجيا التشعيع في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية: ثانياا 

 
 )مليون طن(   الصادرات والواردات الغذائيةالكميات الخاصة لبعض (: 1جدول )

الأعشاب  السنوات م
 الطبية

الذرة  القمح
 الشامية

اللحوم  الموالح الفواكه البطاطس البقوليات
 الحمراء

1 3995 9.3.9 5.688 5.098 0.53 0.39 0.06 0.24 0.19 
3 399. 0.385 5.817 3.769 0.57 0.37 0.08 0.31 0.3 
9 399. 0.187 5.916 4.474 0.46 0.39 0.11 0.3 0.31 
6 3992 0.235 7.381 5.08 0.77 0.45 0.27 0.52 0.4 
5 3993 0.332 4.061 1.88 0.46 0.25 0.19 0.88 0.13 
. 3919 0.364 9.805 5.58 0.46 0.3 0.37 0.89 0.2 
. 3911 0.366 9.804 6.892 0.46 0.65 0.69 1.08 0.21 
2 3913 0.381 9.884 6.28 0.49 0.77 0.21 1.08 0.21 
3 3919 0.385 9.970 6.17 0.67 0.88 0.46 1.24 0.31 
19 3916 0.393 8.105 4.27 0.45 0.7 0.35 0.91 0.35 
11 3915 0.396 8.982 5.04 0.49 0.8 0.38 0.99 0.35 
13 391. 0.399 11.8 5.32 0.52 0.8 0.41 1.25 0.37 
19 391. 0.402 9.45 5.45 0.52 0.81 0.44 1.29 0.38 

 النشرات السنوية -المصدر: الجهاز المركزي للتعبئة والاحصاء 
 

 (: معادلات الاتجاه الزمني لبعض الصادرات والواردات الغذائية 2جدول )
رقم 

 المعادلة
 R2 F Pf Pa Pb المعادلة المحصول

 القمح 1
(1المعادلة )  

y= ..3 + 0.15 x 9.33 9.1 9.11 19.5 9.11 

 الذرة الشامية 3
(3المعادلة )  

y= ..1 – 9.99 x 9.91 9.1. 9.. ..5 9.. 

 البقوليات 9
(9المعادلة )  

y= 3.3 – 9.91 x 9.91 9.9. 9.2 2.3 9.2 

 البصل والثوم الجافيين 6
(6المعادلة )  

y= 9..6 + 9.12 x 9.3 15.6 2.1 6.2 2.1 

 البطاطس 5
(5)المعادلة   

y= 9.1 + 0.39 x 9.. 39.. 9.9995 9.3 9.9995 

 الفواكه .
(.المعادلة )  

y= 8.6 – 0.092 x 9.991 9.93 9.3 ... 9.3 

 الموالح .
(.المعادلة )  

y= 2.9 + 0.19 x 9.6. 3.. 9.993 9.3 9.993 

 (1البيانات جمعت وحسبت من بيانات الجدول رقم )المصدر: 
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 الطلب المستقبلي المتوقع على استخدام تكنولوجيا التشعيع في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية (: 3جدول )
 )مليون طن(

البصل والثوم  البطاطس البقوليات الذرة الشامية القمح الأعشاب الطبية السنوات م
 الجافيين

 اللحوم  الفواكه الموالح
 الحمراء

قعة
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

قعة 
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

قعة 
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

قعة 
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

قعة 
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

 

ي 
مال

إج
قعة

متو
ة ال

كمي
ال

 
 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

قعة 
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

قعة 
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

قعة 
متو

ة ال
كمي

ي ال
مال

إج
 

 

عها
شعي

ح ت
قتر

الم
ية 

لكم
ا

 

1 3933 9.9 9.9 13.2 9.9. ..9 9.9. 9.991 9.35 1.1 9.3. 9.5 9.99 9.. 9.91. 1.2 9.936 9.93 9.996 
3 3939 9.91 9.91 19.3 9.9. ..1 9.9. 9.999 9.19 1.3 1.93 9.5 9.99 9..3 9.91. 1.3 9.99 9.99 9.996 
9 3936 9.93 9.93 19.. 9.92 ..3 9.92 9.999 9.999 1.3 1.9. 9.56 9.995 9.. 9.912 1.32 9.99 9.95 9.996 
6 3935 9.99 9.99 16.9 9.93 ..9 9.92 9.999 9.19 1.9 1.13 9.5. 9.99. 9.. 9.913 3.9. 9.99 9.9. 9.995 
5 393. 9.96 9.96 16.6 9.61 ..6 9.93 9.99. 9.35 1.9 1.3 ... 9.96 9..1 9.93 3.3 9.99 9.93 9.995 

 (3البيانات جمعت وحسبت من معادلات الاتجاه الزمني جدول )المصدر: 
 



Economic and Marketing Aspects Related to Ways to Overcome the Problems of Food ………………………..  

Economics & Management     984 

 بعض الصادرات والواردات الغذائية تكنولوجيا التشعيع لحفظ النموذج الأمثل لوحدة تحديد 
 - ..9.9 - 96..9) هيالطلب المسرررررررررررتقبلى المتوقع على خدمات وحدة التشرررررررررررعيع الإلكتروني كميات أن تشرررررررررررير نتائج البحث إلى 

 -البقوليات  -الذرة الشرررررررررررامية  -يل القمح مليون طن( وذلك لكل من محاصرررررررررر 9.996 - .9.93 - 9.912 - 9.995 - 9.13 - 9.363
ذلك كمتوسط و  الأعشراب الطبية المشععة في مصر تجارياً على التوالى -اللحوم الحمراء  -الموالح  -الفاكهة  -البصرل والثوم الجافين  -البطاطس 
 من: حتى يتسنى تحديد قوة المصدر المشع فإن ذلك يتطلب تحديد كلو  .[3]جدول  .393:  3933لسنوات 

 الكمية الإجمالية من الأغذية المطلوب تشعيعها. -
 عدد ساعات التشغيل. -
 الجرعة التشعيعية المطلوبة للأغذية. -
 

ويتم افتراضررررررررررررررياً ك.جراى فإن ذلك يتطلب تحديد كمية إجمالية واحدة بجرعة واحدة  5إلى  9.5بين ونظراً لأن جرعرات الأغرذيرة مختلفة 
ك.جراى فمثلًا كمية  1لمطلوب تشرررررررررررعيعها من كل محصرررررررررررول بجرعته الأصرررررررررررلية وما يعادلها من كمية الغذاء بجرعة ذلك من خلال تحديد الكمية ا

ك.جراى تسررررتهلك  19ك.جراى وكذلك كمية غذاء تحتاج جرعة تشررررغيلية  1ك.جراى تسررررتهلك طاقة تشررررغيلية نصررررف المسررررتهلكة بجرعة  9.5بجرعة 
ك.جراى حتى  1صرررررلية إلى ما يعادلها بجرعة عتها الأك.جراى وهكذا يتم تحويل كل كمية بجر  1أضررررعاف التي تحتاجها الجرعة  19طاقة تشررررغيلية 

 يتسنى حساب قوة المعجل المناسب وهذا مع استمرار حصول كل غذاء على الجرعة التشعيعية الخاصة بها عملياً.
 

 (8معادلة رقم )الجرعة الأصلية   × ك. جراى = الكمية الإجمالية  1الكمية المعادلة بالجرعة 
 بالجرعة الأصلية           

 
 )مليون طن(       كميات الصادرات والواردات الغذائية المتوقع حفظها باستخدام التشعيع الإلكترونى خلال عمر المشروع(: 4جدول )
 الجرعة اسم المحصول م

التشعيعية    
 )ك.جراى( الأصلية

 الكمية المقترح 
 تشعيعها بالجرعة 

 الأصلية

 الكمية المعادلة بجرعة 
ك.جراى للكمية المقتراح  1

 تشعيعها
الأعشاب الطبية المشععة  1

 حالياً 
19 9.999 9.99 

 9.953 96..9 9.5 القمح 3
 9.122 ..9.9 9.5 الذرة الشامية 9
 9.131 9.363 9.5 البقوليات 6
 9.912 9.13 9.15 البطاطس 5
 9.1.5 9.995 5 البصل والثوم الجاف .
 9.912 9.912 1 الفاكهة .
 9.913 .9.93 5..9 الموالح 2
 9.913 9.996 9 اللحوم الحمراء 3

 0.933 1.528 - الإجمالي
 (2( ، معادلة )9جدول )المصدر: 

 
مليون طن  1.532( فرإن قوة المعجرل الإلكترونى المطلوبة لتشررررررررررررررعيع كمية قدرها 6وفقراً لبيرانرات جردول )و ( 3وبراسررررررررررررررتخردام المعرادلرة رقم )

كيلو جراى وبما  1( بالكمية المكافئة بجرعة 6بجرعات تشرعيعية مختلفة وفقاً لجرعة التشررعيع المناسربة لكل محصررول والتى تمت معادلتها فى جدول )
 : مليون طن ومن ثم بالتطبيق على المعادلة 9.399يساوى 

 
 (9معادلة رقم )      ف×  361ج / × ق = ك 

 المطلوبة بالكيلو واتحيث أن ق: قوة المعجل 
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 ك: الكمية المقترح تشعيعها بالكيلوجرام/ساعة
 ميجاراد[ 9.1ك. جراى =  1ج: الجرعة التشعيعية بالميجاراد ]          

 ف: كفاءة التشعيع
 (: رقم ثابت9.9)

 
 الكمية المقترح تشعيعها سنوياً بالكيلوجرام / ساعة        
 .ج/ساعةك 129583.33=  7211/  933111111=     

 ميجاراد. 9.1كيلوجراى =  1الجرعة التشعيعية  ، 9.6وحيث أن كفاءة التشعيع 
مليون طن بجرعة  9.399بالكيلووات لتشرررررررعيع كمية من الصرررررررادرات والواردات الغذائية قدرها  ةومن ثم فإن قوة المعجل الإلكترونى المطلوب

 كيلوجراى 1تشعيعية 
 ك. وات 91 =( 1.4×  361( / )1.1×  129583.33= )   

 كيلووات. 39ميجافولت،  19 ومن ثم فإن مواصفات وحدة التشعيع المطلوبة لهذه الدراسة هى معجل الكترونى بقوة 
 

 لاستخدام تكنولوجيا التشعيع في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائيةوالعوائد القومية الجدوى المالية : ثالثاا 
 معجل إلكترونى وذلك لاسرررتخدامه فى حفظ بعض أهم الصرررادرات والواردات الغذائية المصررررية.تطبيق التجاري لإقامة تم تقييم الربحية التجارية لل

لمسررررتثمر ا وقد تم التحليل وفقا لنظام التدفقات النقدية المسررررتخدمة فى تقييم المشررررروعات الاسررررتثمارية بافتراض أن هذا المشررررروع سرررريتم إقامته بواسررررطة
 على المعطيات الآتية: اً الخاص بالإضافة إلى دراسة العوائد القومية بناء

صرررررررل الب –البطاطس  –البقوليات  –الذرة الشرررررررامية  –)القمح : إقامة وحدة معجل إلكترونى متخصرررررررص فى حفظ الصرررررررادرات والواردات الغذائية
مليون طن  ..9.9 ،مليون طن من القمح  96..9ميات المقترح تشرررررررعيعها سرررررررنوياً هي: اللحوم الحمراء(. الك –الموالح  –الفاكهة  –والثوم الجافين 

 9.912 ،مليون طن من البصرررل والثوم الجاف  9.995 ،مليون طن من البطاطس  9.13 ،مليون طن من البقوليات  9.363 ،من الذرة الشرررامية 
مليون طن من  9.996 ،مليون طن من الموالح  .9.93 ،اللوز(  –رمان ال –المانجو  –الكمثرى  –البرقوق  –مليون طن من الفاكهة )المشررررررررمش 

 ك. جراى. 1اللحوم الحمراء بجرعة 
كيلو  9.15 –البقوليات(  –الذرة الشررررامية  –كيلو جراي لمحاصرررريل )القمح  9.5الجرعات التشررررعيعية المسررررتخدمة للصررررادرات والواردات:  -

 5..9 –كيلو جراى لمحاصرررريل الفاكهة 1 –لمحاصرررريل البصررررل والثوم الجافين كيلو جراى  5 –جراى لمحصررررول البطاطس الطازجة 
 كيلو جراى للحوم الحمراء. 9 –كيلو جراى لمحاصيل الموالح 

 كيلو وات.  39 -ميجا فولت 19بطاقة  يلكترونإنوع وحدة التشعيع: معجل  -
 ساعة/سنوياً  399. عدد ساعات التشغيل:  -
 الجنيه المصرىالوحدة النقدية المستخدمة:  -
افة إلى الأولى بالإضالتشغيلية بدءا من السرنة التشرغيلية الثامنة حيث أن المشرروع معفى من الضرائب الخمس سنوات  %33الضررائب :  -

 عامى التأسيس.
 معايير الربحية التجارية المستخدمة:  -

  معدل العائد الداخلى 
   فترة الاسترداد   

ق الاسررررتثماري للمشررررروعر العمالةر مصررررروفات التشررررغيل السررررنويةر مصررررروفات التأسرررريس والقسررررط السررررنوي لإهلاك كل من الإنفاقيم تحديد قد تم و 
ربحية لواسررتهلاك الأصررول الرأسررمالية للمشررروع. وكذلك تم وضررع نظام تسررعيرى لوحدة التشررعيع ثم إعداد جداول التدفق النقدي للمشررروع لتحديد عائد ا

 ساسية للمشروع مع دراسة العوائد المضافة للدخل القومى وذلك على النحو التالى:التجارية بالإضافة إلى تحليل الح
 الصادرات والواردات الغذائية.بعض حفظ لاستخدام المعجل الإلكتروني في تحليل التكاليف  -أ
 .سعر تشعيع الطن والإيراد السنوي -ب
 تقويم الربحية التجارية. -ج
 .القوميةالعوائد  -د
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 التكاليف لاستخدام المعجل الإلكتروني في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية.تحليل  -أ
 

 ( الانفاق الاستثمارى 5جدول )
 القيمة المالية )مليون جنيه( البيان م

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

 (1)الأرض
 الإلكترونى شاملًا الشحن والجمارك المعجل
 والمبانى (2)الخرسانية الحواجز

 المكتبية والمعملية التجهيزات
 النقل وسائل

 ما قبل التشغيل مصروفات
 (3)المال العامل رأس

4 
42.22 

5 
2.6 
2.3 

1.247 
2..4 

 65.65   %5مع احتياطى نقدى عينى  الإجمالي

 

 قسم بحوث تشعيع الأغذية. –المصدر:  * معمل اقتصاديات تشعيع الأغذية 
 المركز القومى لبحوث وتكنولوجيا الإشعاع –* المعجل الإلكترونى     

 البيانات جمعت وحسبت.
 جم.3999بسعر المتر  3م3999مساحة الأرض:  (1) 
 الحواجز الخرسانية لمنع التسرب الإشعاعى. (3)
 شهور من مصروفات التشغيل السنوية للسنة الثالثة.  5رأس المال العامل:  (9)

 
 تكلفة العمالة السنوية( 6جدول )

 عدد البيان  م
الأجر الشهري 

 جنيه/شهر 
 الأجر السنوي مليون/جنيه

1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 

 الإدارة العليا
 الإدارة المتوسطة 

 العلميين 
 المهندسين 

 فنيين معامل وتشغيل الوحدة 
 أمن وسائقين

 خدمات شحن وتفريغ

2 
4 
2 
4 
9 
. 
4 

4522 
1522 
6222 
4222 
1222 
1222 
922 

2.12. 
2.272 
2.144 
2.192 

2.1296 
2.296 

2.2432 

 5.7.6  33 الإجمالي
 قسم بحوث تشعيع الأغذية. –المصدر:  * معمل اقتصاديات تشعيع الأغذية 

 المركز القومى لبحوث وتكنولوجيا الإشعاع –* المعجل الإلكترونى     
 سبت البيانات جمعت وح

 
 مليون جنيه    (  مصروفات التشغيل السنوية7جدول )

 السنوات البيان  م
1 2 3 4 5 6 7 8 9 
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1 

2 

3 

4 

5 

 (1)والرواتبالأجور 

 (2)الكهرباء

 (3)الصيانة

 الغيار قطع

 دعاية وترويج

 

- 

- 

- 

2.5 

 

- 

- 

- 

2.5 

2.7.5 

2.5. 

- 

- 

2.5 

2.7.5 

2.5. 

2..4 

- 

2.5 

2.7.5 

2.5. 

2..4 

1.26 

2.5 

2.7.5 

2.5. 

2..4 

1.26 

2.5 

2.7.5 

2.5. 

2..4 

1.26 

2.5 

2.7.5 

2.5. 

2..4 

1.26 

2.5 

2.7.5 

2.5. 

2..4 

1.26 

2.5 

 2.85 2.85 2.85 2.85 2.85 2..4 .8.96 5.63 5.63 %6الإجمالى مع احتياطى 
 المصدر: معمل اقتصاديات تشعيع الأغذية

 البيانات جمعت وحسبت 
 والثانية.أضيفت الأجور والرواتب ضمن مصروفات ما قبل التشغيل فى السنة الأولى  (1)
 جنيه/كيلو وات = 9.3× ساعة تشغيل  399.× ك. وات  39قيمة الكهرباء =  (3)
 من قيمة الاجمالية للمعجل.  %3الصيانة :  (9)

 
 ( مصروفات ما قبل التشغيل 8جدول )

 القيمة )مليون/جنيه( البيان م

1 
2 
3 
4 

 (1)والرواتب الأجور
   دراسات
 تصاريح
    وترويجدعاية 

2.247 
2.152 
2.152 
2.522 

 8.527 الإجمالي
 المصدر: البيانات جمعت وحسب 

 من قيمة أجور العمالة السنوية. 15% (1) 
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 القسط السنوي لإهلاك واستهلاك الأصول الرأسمالية( 9جدول )
 
 م

 
 البيان 

 فترة
 الصلاحية
 )سنة(

 قيمة الأصل 
 )مليون جنيه(

القسط السنوي لإهلاك واستهلاك الأصول 
 الرأسمالية 

 )مليون جنيه(
1 
2 
3 
 
4 
5 

 الأجهزة والمعدات 
 الحواجز الخرسانية والمبانى

 الأجهزة والمعدات الفنية والمكتبية
 وسائل النقل 

 مصروفات ما قبل التشغيل

22 
22 
7 
 
7 
22 

42.22 
5 

2.6 
 
2.3 

1.247 

2.12 
2.25 

2.2.6 
 

2.243 
2.252 

 2553   الإجمالي
 حسبتالبيانات جمعت و 

 ( التكاليف الإجمالية السنوية 11جدول )
 القيمة )مليون/جنيه( البيان م
1 
2 
3 

 (1)على الإنفاق الاستثماري السنويةالمرابحة 
 السنوية  التشغيلمصروفات 

 القسط السنوى للإهلاك 

14.13 
4.16 
2.53 

 23595   الإجمالي
 (  7(، )6(، )5من جداول ) -المصدر: البيانات جمعت وحسبت 

 من الإنفاق الاستثماري  35%بما يعادل  (1) 
 سعر تشعيع الطن والإيراد السنوي: -ب

 يتم حساب تسعيرة التشعيع للطن من المنتج كالاتى:
 الكمية المحفوظة بالتشعيع سنوياا ÷ سعر تشعيع الطن = تكلفة التشعيع السنوية 

 (11) معادلة رقم   جنيه/طن  25.67=  933111/  23951111=  
 1ك.جراى مثرل الفواكره أمرا فيمرا يتعلق برالأغرذيرة التي تحتراج لجرعات تشررررررررررررررعيعية مختلفة عن  1للأغرذيرة التى تحتراج إلى جرعرة تشررررررررررررررعيعيرة وذلرك 

 ك.جراى فإن تسعيرة التشعيع الخاصة بها كالآتى:
 الجرعة الخاصة بالمحصول × ك.جراى  1سعر تشعيع الطن = سعر التشعيع بجرعة 

لسررابقة فقد تم حسرراب سررعر تشررعيع الطن من كل محاصرريل الحبوب والبطاطس والبصررل والثوم الجافين والموالح والفواكه واللحوم على المعادلة ا اً وبناء
 الحمراء كالآتى:

 ك.جراى: 1.5بجرعة تشعيعية قدرها   ، البقوليات، الذرة الشاميةسعر تشعيع القمح -1
 (11)معادلة رقم     جنيه/طن 13=  2/  26=          

 
 ك. جراى: 1.15سعر تشعيع البطاطس  الطازجة بجرعة تشعيعية قدرها  -2

 (12) معادلة رقم    جنيه/طن 4 =  1.15×  26=        
   ك. جراى: 5سعر تشعيع البصل والثوم الجافين بجرعة تشعيعية قدرها  -3

 (13) معادلة رقم    جنيه/طن 131=  5×  26=          
 ك. جراى: 1عة تشعيعية قدرها سعر تشعيع الفاكهة بجر  -4

 (14) معادلة رقم    جنيه/طن   26=  26×  1=          
 ك. جراى: 1.75سعر تشعيع الموالح بجرعة تشعيعية قدرها  -4

 (15) معادلة رقم   جنيه/طن 21=  1.75×  26=          
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 ك. جراى: 3سعر تشعيع مصنعات اللحوم الحمراء بجرعة تشعيعية قدرها  -5
 (16) معادلة رقم    جنيه/طن 78=  3×  26=          

 
 ( سعر تشعيع الطن من الصادرات والواردات الغذائية المصرية11جدول )

 الجرعة المحصول م
 التشعيعية

سعر التشعيع بالجنيه 
 المصرى

 سعر التشعيع إلى 
 السعر السوقى للسلع)1(

%5.10 13 5.0 القمح 1  
%5.20 13 5.0 الذرة الشامية 2  
%5.50 13 5.0 البقوليات 3  
%5.1 4 5.10 البطاطس 4  
%5.43 135 0 البصل والثوم الجاف 0  
%5.20 20 1 الفاكهة 0  
%5.4 25 5.70 الموالح 7  
%5.2 70 3 اللحوم الحمراء 0  

 (16:  11معادلات أرقم من )المصدر: 
 111× السعر السوقى للسلعة( ÷ ( )سعر التشعيع 1) 

 
 السنوي:الإيراد  -

 -يتم حساب الإيراد السنوي كالآتي:
 (17)معادلة رقم    سعر التشعيع× الإيراد السنوي للمشروع = الكمية المطلوب تشعيعها سنوياً 

       =933000   ×25.67 
 جنيه سنوياً  23950110=       

 تقويم الربحية التجارية لاستخدام المعجلات الإلكترونية في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية  -ج
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 )مليون جنيه( صافى التدفق النقدى قبل خصم الضرائب (  12جدول )

 م
الطاقة 
 التشغيلية

)%( 

الانفاق 
 الاستثمارى

مصروفات ما 
 قبل التشغيل 

الاحلال 
 والتجديد 

جملة التكاليف 
 السنوية

الإيراد 
السنوى 
 الإجمالى

 صافى التدفق النقدى قبل 
 خصم الضرائب

1 - 20.20 - - 20.20 - -20.20  
2 - 20.20 - - 20.20 - -20.20  
3 75 - 1.00 - 1.00 10.77 14.01 
4 05 - 2.04 - 2.04 10.10 10.32 
0 05 - 4.10 - 4.10 21.00 17.45 
0 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
7 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
0 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
0 00 - 4.10 5.0 0.50 22.70 17.00 
15 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
11 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
12 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
13 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
14 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
10 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
10 00 - 4.10 5.0 0.50 22.70 17.00 
17 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
10 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
10 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
25 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
21 00 - 4.10 - 4.10 22.70 10.00 
22 00 - 4.10 - 4.10 27.00 )1(23.43 

 
 المصدر: البيانات جمعت وحسبت 

 يضاف إلى إيراد السنة الأخيرة استرداد قيمة رأس المال العامل + استرداد قيمة الأرض ( 1) 
 مليون جنيه 53..3=  6+  9.26+  5..33إيراد السنة الأخيرة = 
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 )مليون جنيه(       تقديرات الضرائب(  13جدول )

الطاقة  م
 التشغيلية

مصروفات التشغيل 
 السنوية

قسط الإهلاك 
 السنوى

إجمالى 
صافى التدفق  الإيراد السنوى  (1)التكاليف

 (2)الضرائب السنوى 

1 - - - - - - - 
3 - - - - - - - 
9 .9 1.3. 3.59 6.63 1.... 13.32 - 
6 29 3.26 3.59 5.9. 13.1. 19..3 - 
5 39 6.1. 3.59 ...3 31.5. 16.2. - 
. 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. - 
. 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. - 
2 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
3 35 5.9. 3.59 ..53 33..5 15.1. 9.99 
19 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
11 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
13 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
19 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
16 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
15 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
1. 35 5.9. 3.59 ..53 33..5 15.1. 9.99 
1. 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
12 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
13 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
39 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
31 35 6.1. 3.59 ...3 33..5 1..9. 9.59 
33 35 6.1. 3.59 ...3 3..53 39.39 6.. 

 المصدر: البيانات جمعت وحسبت 
 لا يدخل الإحلال والتجديد فى حساب التكاليف عند خصم الضرائب (1)   
 من صافى التدفق النقدى قبل خصم الضرائب %33تعادل الضرائب (3)   
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 )مليون جنيه(  صافى التدفق النقدى بعد خصم الضرائب(  14جدول )

 الطاقة التشغيلية م
)%( 

 صافى التدفق النقدى 
 صافى التدفق النقدى  الضرائب (1)للمشروع قبل الضرائب

 بعد خصم الضرائب
1 - -32.35 - -32.35 
3 - -32.35 - -32.35 
9 .9 16.21 - 16.21 
6 29 1..93 - 1..93 
5 39 1..69 - 1..69 
. 35 12.53 - 12.53 
. 35 12.53 - 12.53 
2 35 12.53 9.59 15.9. 
3 35 1...3 9.59 16.1. 
19 35 12.53 9.59 15.9. 
11 35 12.53 9.59 15.9. 
13 35 12.53 9.59 15.9. 
19 35 12.53 9.59 15.9. 
16 35 12.53 9.59 15.9. 
15 35 12.53 9.59 15.9. 
1. 35 1...3 9.59 16.1. 
1. 35 12.53 9.59 15.9. 
12 35 12.53 9.59 15.9. 
13 35 12.53 9.59 15.9. 
39 35 12.53 9.59 15.9. 
31 35 12.53 9.59 15.9. 
33 35 39.69 9.59 12.29 

 (13، 12جدول ) -المصدر: البيانات جمعت وحللت    
 (13صافى التدفق النقدى الذى يخصم منه الضرائب هو صافى التدفق النقدى الأساسى والمحسوب بجدول ) (1)   
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 )مليون جنيه( (%19( وانخفاض الإيرادات )%19تحليل الحساسية بافتراض زيادة مصروفات التشغيل )(  15جدول )

 الطاقة  م
 التشغيلية )%(

مصروفات  (1)التكاليف بزيادة
إجمالى  الضرائب %11التشغيل 

 التكاليف
الإيراد السنوى 

 %11بانخفاض 
 صافى التدفق 

 النقدى 
1 - 32.35 - 32.35 - -32.35 
3 - 32.35 - 32.35 - -32.35 
9 .9 3.1. - 3.1. 15.93 13.39 
6 29 9.13 - 9.13 1..36 16.13 
5 39 6.52 - 6.52 13.69 16.23 
. 35 6.52 - 6.52 39.59 15.33 
. 35 6.52 - 6.52 39.59 15.33 
2 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
3 35 ..1. 9.59 3..3 39.59 19.21 
19 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
11 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
13 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
19 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
16 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
15 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
1. 35 ..1. 9.59 3..3 39.59 19.21 
1. 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
12 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
13 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
39 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
31 35 6.52 9.59 2.11 39.59 13.93 
33 35 6.52 9.59 2.11 36.29 1...3 

 (14، 13، 12جدول ) -المصدر: البيانات جمعت وحسبت 
 ( تشمل الاحلال والتجديد ومصروفات التشغيل والإنفاق الاستثمارى.1) 
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 تكنولوجيا الإشعاع.نتائج تقويم الربحية التجارية لحفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية المصرية باستخدام ( 16جدول )
 المؤشر التحليل المالي البيان

 أ

 المالي الأساسى قبل الضرائب التحليلفى حالة 
 
 الداخلى العائدمعدل  -أ
 فترة الاسترداد -ب

27% 
 أشهر 4سنوات و  3

 ب

 التحليل الأساسى بعد الضرائب
 
 معدل العائد الداخلى -أ
 فترة الاسترداد -ب

25% 
 سنوات 4

 ج

 %15الحساسية في حالة زيادة مصروفات التشغيل وانخفاض الإيرادات بنسبة تحليل 
 
 معدل العائد الداخلى -أ
 فترة الاسترداد -ب

21% 
 أشهر 4و  سنوات 4

 ((15:  12المصدر: جداول )   
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 .باستخدام تكنولوجيا المعجلات الإلكترونية الغذائية العوائد المتوقع إضافتها إلى الدخل القومى نتيجة حفظ بعض الصادرات والواردات (: 17جدول )
 

 اسم المحصول
 الكمية المقترح 
 تشعيعها بالطن
 )مليون جنيه(

 السعر
 السوقى للطن

 بالجنيه

 قيمة الكمية
المتوقع 
 تشعيعها 

 بالمليون جنيه

 الجرعة
 التشعيعية
 ك.جراى

 سعر
 التشعيع
للطن 
 )جنيه(

 تكاليف تشعيع
الكمية 

 الإجمالية)1(
 بالمليون جنيه

 قيمة الفاقد
 المتلافى نتيجة

 التشعيع)4(
 بالمليون جنيه

 قيمة التكاليف الصحية 
والبيئية المتلافاه نتيجة 

 التشعيع 
 بالمليون جنيه

العوائد الإجمالية 
المضافة للدخل 

 القومى)2(

 )مليون جنيه(

العوائد الصافية 
المضافة للدخل 

 القومى)3(

 )مليون جنيه(
 188.1 197.2 98.6 98.6 9.15 13 0.05 4928 7000 0.704 القمح

 29.96 ..25 63.2 63.2 .5.5 19 9.9.5 3169 5999 9.632 الذرة الشامية
 163.95 165.3 ..3. ..3. 9.15 19 9.95 9.99 15999 9.363 البقول

 18.72 19.2 9.6 9.6 0.48 13 0.05 480 4000 0.12 البطاطس
 63.2 62 36 36 5.3 199 5 1399 99999 9.96 البصل والثوم الجاف

 69..2 22 66 66 9.5.3 .3 1 3399 19999 9.933 الفاكهة
 95.5 93.6 ..13 ..13 9.36 39 5..9 325 5999 .9.13 الموالح

 1... 13 . . 6.33 2. 9 999 9999. 9.995 اللحوم الحمراء
 612.35  الإجمالى

 (11، 4، 3جداول ) -المصدر: البيانات جمعت وحسبت 
 سعر التشعيع للطن× ( تكاليف تشعيع الكمية الإجمالية = الكمية الإجمالية المطلوب تشعيعها 1)
 + قيمة التكاليف الصحية والبيئية المتلافاة نتيجة التشعيع.( العوائد الإجمالية المضافة للدخل القثومى = قيمة الفاقد المتلافى نتيجة التشعيع 3)
 تكاليف التشعيع الإجمالية. –( العوائد الإجمالية الصافية المضافة للدخل القومى = العوائد الإجمالية المضافة للدخل القومى 9)
 من قيمة إجمالى الكمية المطلوب تشعيعها %3( % للفاقد المتلافى نتيجة التشعيع 6)

 من قيمة إجمالى الكمية المطلوب تشعيعها %3التكاليف اصحية والبيئية المتلافاة نتيجة التشعيع  %     
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 الفوائد التطبيقية
 :وفقاً للنتائج التي توصل إليها البحث فإن هناك

طبيق تكنولوجيا الإشعاع في حفظ بعض الصادرات والواردات الغذائية وذلك لإمكانية تكنولوجيا الإشعاع على خفض الفاقد الكمي تلأهمية  -
والنوعي وتلافي المشاكل الصحية والفنية والتسويقية لطرق الحفظ التقليدية وبخاصة الحفظ الكيميائي وأفضل نموذج للتشعيع لكمية تعادل 

كيلو  39ميجا فولت،  19ك. جراي هو معجل إلكتروني بقوة  1طن من الصادرات والواردات الغذائية بجرعة قدرها مليون  9.399نحو 
 39لمحصول البطاطس، جنية  6جنية/طن لمحاصيل القمح والذرة والبقوليات،  19وات مع انخفاض تكلفة الحفظ حيث تصل إلى نحو 

، %9.93، %35، %12جنية للحوم الحمراء وهي تعادل نحو  2.جنية،  19جنية والبصل والثوم الجافيين  .3جنية للموالح والفاكهة 
 من السعر السوقي للأغذية السابقة على التوالي. 9.3%، 9.69%، %.9.3، 9.6%، 9.1%

إقامة وحدات لحفظ الصادرات والواردات بالإشعاع حيث مكانية ما أظهرته نتائج البحث من إمن خلال جدوى اقتصادية وتسويقية وذلك  -
 6سنوات،  6شهور،  6سنوات و 9وأن فترة الاسترداد نحو  %31، %35، %.3أن معدل العائد الداخلي إلى الربحية التجارية أشارت 
 ساسية على التوالي.شهور في حالات التحليل الأساسي بدون ضرائب والتحليل بعد فرض الضرائب وتحليل الح 6سنوات و

أهمية الدعم الحكومي للتطبيق التجاري لتكنولوجيا التشعيع في حفظ الصادرات والواردات الغذائية حيث أنه يمكن أن تحقق عوائد صافية  -
 ك. جراي. 1مليون طن بجرعة  399مليون جنية سنوياً عند حفظ كمية قدرها نحو  93.للدخل القومي قدرها 

 المراجع:
 . مصر -الذرية هيئة الطاقة  -مركز تكنولوجيا الإشعاع  –ذية والزراعة غ: تكنولوجيا الإشعاع في الأ(.133) مود توفيقشرباص، مح -1
 القاهرة. –مكتبة المعارف الحديثة  -: حفظ الأغذية بالتشعيع(3999) حماد، على إبراهيم -3
النباتية بالإشعاع في مصر ر رسالة ماجستير ر قسم الاقتصاد : دراسة اقتصادية لحفظ الأغذية (1339) الجميل، عصام الدين عبدالرحمن -9

 الزراعي ر كلية الزراعة ر جامعة عين شمس.
 -اه رسالة دكتور  -: دراسة اقتصادية لإمكانيات تطبيق تكنولوجيا التشعيع الغذائي في مصر (3993) الجميل، عصام الدين عبدالرحمن -6

 عة عين شمس.كلية الزراعة ر جام -قسم الاقتصاد الزراعي 
5- J.P Gettinger, (1972): "Analysis of Agricultural Projects". A World Bank Publication, Washington - 

report No. UNN70. 
عين  جامعة -كلية الزراعة  -م الاقتصاد الزراعي سق -: اقتصاديات تخزين الحبوب في ج.م.ع، رسالة ماسجتير (..13) عباس، فاطمة -.

 شمس.
التقرير النهائي لمشروع مكافحة  -: تأثير الحبوب ومنتجاتها المعاملة بالإشعاع على الصحة العامة(13.2) فؤاد، محمد طلعت وآخرون -.

 هيئة الطاقة الذرية المصرية. -الآفات التي تصيب المخزون في مصر 
 -ساتين قسم الب -رسالة دكتوراه  -خزين البطاطس الفسيولوجية على ت: تأثير أشعة جاما وبعض المركبات (1323) العدوي، أشجا محمود -2

 جامعة عين شمس. -كلية الزراعة 
شعاعية أثناء التخزين على القدرة التخزينية والمكونات لإ: دراسات على تأثير المعاملات الكيميائية وا(13.2) محمود، عبدالله عبدالله السيد -3

 أكاديمية العلوم المجرية. -الأغذية مركز بحوث  -رسالة دكتوراه  -الكيميائية للبطاطس 
 -بساتين قسم ال -رسالة دكتوراه  -: التأثير الفسيولوجي لأشعة جاما على قابلية التخزين لمحصول الثوم (.132) فرج، سراج الدين أحمد -19

 جامعة عين شمس. -كلية الزراعة 
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Abstract 

The aim of reducing the quantitative and qualitative losses the most important Egyptian exports and imports 

while avoiding health, environmental, marketing and economic problems is one of the main axes of the 

improvement of the local food situation. Due to the lack of some traditional methods of conservation, there has 

been an international and local approach to using conservation technology to prevent this deficiency and the 

importance of improving the application Commercialization of this technique was important to conduct such a 

study of technical feasibility, marketing, financial and national, where the study included three sections. 

The first section deals with the technical possibilities of the use of food irradiation technology in the 

preservation of some exports and food imports (wheat, maize, legumes, potatoes, onions, garlic, fruits, citrus, red 

meat). In the second section, the preliminary indicators for the application of irradiation technology in the 

preservation of some exports and food imports were sought. The study indicated that the expected quantity is 

saved to the equivalent of 933 thousand tons per year with irradiated dose of 1 kg. In the third section, the financial 

analysis was carried out, including the determination of investment expenditure, labor cost, annual operating 

specifications, pre-operating expenses, annual depreciation, total annual costs (56.5, 0.79, 4.16, 11.05, 2.53) 103 

L.E The price of irradiation was more than 0.5% of the market price of any of the foods studied. The commercial 

profitability of irradiation has been evaluated. Save exports and imports and use cash flow tables where a The 

results of the analysis showed that the internal rate of return is 27%, 21%, while the Pay Back period is 3.4 years, 

4.4 years in both basic analysis and sensitivity analysis. The expected returns to the national income were analyzed 

as a result of keeping some exports and food imports using technology Irradiation as a result of reduction of losses 

and avoid the health and environmental problems of traditional conservation methods. The study showed that the 

expected return to income amounted to 622 million pounds annually. 


